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PRODUKTINFORMATION
Neu in der Byodo CateringLine: Frittierdl in Bio-Qualitat

Durchdachtes Produkt fiir Gastronomie und GroRkiichen

Miihidorf, Januar 2024: Byodo Naturkost schlieRt eine Liicke in seinem Sortiment fiir
Gastronomie und GroRkiichen — das Bio-Unternehmen launcht ein hochwertiges und dabei
preislich attraktives Frittierdl in der praktischen 15 Liter Bag-in-Box (BIB).

Der Pionier fur Bio-Genuss hat das Produkt bis ins kleinste Detail zu Ende gedacht. Von den
Inhaltsstoffen bis zum Handling ist das neue Frittierdl perfekt auf die Bedirfnisse von GroRktchen und
Gastronomie abgestimmt.

Die einzigartige, palmdlfreie Komposition aus high-oleic und linoleic Sonnenblumenkernen in 100 %
bester Bio-Qualitat garantiert perfekte Frittier-Ergebnisse. Aus den high-oleic Kernen lasst sich bereits
ein hocherhitzbares Ol gewinnen. Zusatzlich sorgt das Byo-Protect-Verfahren fiir optimale
Hitzestabilitat. In diesem 3-stufigen Prozess werden hitzeempfindliche Pflanzenstoffe sanft und
besonders nahrstoffschonend aus dem Ol entfernt. Das Frittierdl (iberzeugt so auch durch seine
Frittierstabilitat. Es ist geruchs- und geschmacksneutral und entwickelt von sich aus keinen
Fehlgeruch.

Mit der praktischen 15 Liter BIB-Verpackung geht Byodo den optimalen Mittelweg zwischen
handlichem Gewicht und weniger Wegen in der Kliche. Der Karton ist besonders rei}fest, lasst sich
gut stapeln und das Ol bequem ausgieBen. Daneben spart auch der vollflissige Zustand Zeit bei der
Verwendung. Die Mehrkomponenten-Verpackung aus Kunststoff-Beutel und Kartonage Iasst sich
zudem einfach und umweltfreundlich recyceln.
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Byodo Naturkoest GmbH, LeisederstralBe 2, D-84453 Miihldorf, tel +49 (0) 8631/ 3629-0, fax +49 (0) 8631/ 3629-50 info@byodo.de, www.byodo.de



