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PRESSEMITTEILUNG
,Das beste Brat-Olivenol auf dem Markt*“ wird 20 Jahre
Byodos Brat-Olive Mediterran ist zudem Bestes Bio 2024

Miihidorf — 20.11.2023: Bei Byodo Naturkost gibt es gleich doppelten Grund zum Feiern: Die Brat-Olive
Mediterran erhielt die Auszeichnung Bestes Bio 2024 und wurde von der Jury in den hochsten Tonen
gelobt. Gleichzeitig feiert der Kundenliebling im kommenden Jahr sein 20-jahriges Jubilaum im
Sortiment des Bio-Unternehmens.

Bei der Schrot&Korn Kundenbefragung ,Bestes Bio“ haben ausgewahlte Tester*innen eine Reihe von Bio-
Produkten auf Herz und Nieren geprtft — oder besser gesagt auf Geschmack, Mundgefuhl, Geruch und
Verpackung. Die Brat-Olive Mediterran von Byodo Naturkost - ein hocherhitzbares, reines Olivendl — konnte
dabei auf ganzer Linie Gberzeugen. Die ,,auflergewdhnlich hohe Qualitat” und ,hervorragende
Hitzebestandigkeit“ wurde vielfach gelobt, ebenso wie die mediterrane Oliven-Note: ,Endlich kann ich mit
einem geschmackvollen Olivendl braten!* Und mehr als einmal wurde die Brat-Olive Mediterran als ,das beste
Brat-Olivendl auf dem Markt“ bezeichnet.

Doch damit nicht genug: Im Jahr 2024 feiert die Brat-Olive Mediterran auch ihren 20. Geburtstag im Sortiment.
Doch wie kann sich ein Produkt zwei Jahrzehnte lang so erfolgreich halten? Das Brat-Olivendl ist ein Sinnbild
fur die Innovationskraft, die sich Byodo auf die Fahne schreibt. Nach der Einfihrung der Kategorie ,Bratol“ im
Bio-Markt 1996 mit einem klassischen Sonnenblumendl stie3 2004 das hocherhitzbare Olivendl dazu. Von da
an entwickelte es sich zum absoluten Kundenliebling und Top-Produkt von Byodo. Das zeigt sich auch an den
Absatzzahlen: Im Jahr 2022 war es das umsatzstarkste Bio-Produkt im Trockenbereich*. Der Bio-Pionier
fUhrte daher kirzlich sogar eine Variante des Bratdls ein: Die Brat-Olive Mild fur alle, die einen weniger
kraftigen Oliven-Geschmack schatzen.

*bioVista (Handelspanel fiir den Bio-Fachhandel), Auswertungszeitraum: Kalenderjahr 2022 (Stand: Januar
2023)

Die Byodo Naturkost GmbH wurde im Jahr 1985 gegriindet und ist bis heute ein inhabergefiihrtes Unternehmen, das
ausschlieB8lich Lebensmittel aus 100% biologischen Zutaten aus landwirtschaftlichem Anbau fiihrt. Die Firmenphilosophie
folgt ,dem gemeinsamen Weg*, der sich aus der Ubersetzung des Firmennamens frei aus dem Japanischen ableitet. Die
Firma fiihlt sich dem Naturkost-Fachhandel mit der Bio-Premiummarke Byodo verbunden und beliefert auch Betriebe der
Gemeinschaftsverpflegung mit der Marke Byodo CateringLine. Aktuell beschéftigt das Unternehmen mit Standort Miihldort/
Inn 110 Mitarbeiter und erzielte im Jahr 2022 einen Umsatz von ca. 33,9 Mio. €. Weitere Informationen finden Sie auf der
Homepage byodo.de
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Fotos / Bildunterschriften:

Zwei Mal 20 Jahre bei Byodo Naturkost - Horst Friedrich mit der Brat-Olive Mediterran_Byodo Naturkost:
Horst Friedrich, Kundenberater im Auf3endienst, mit der Brat-Olive Mediterran — beide feiern 2024 ihr 20-
jahriges Jubilaum bei Byodo Naturkost.
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