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Produktinformation

Byodo CateringLine setzt im Fruhling kdstliche
Akzente mit drei neuen Mousses im
Grof3gebinde!

Muhldorf, Marz 2021: Die verfiihrerischen, neuen Desserts der Byodo CateringLine lassen
die Herzen der Gastronomen héher schlagen. Ob die intensiv-schokoladige Mousse au
Chocolat, die samtige Vanille Mousse oder die herrlich-fruchtige Beeren Mousse, sie
tberzeugen alle nicht nur durch ihren feinen Geschmack, sondern auch durch ihre Rezeptur
und Handhabung.

Kalt angerihrt mit Sahne und Milch, sind die drei Neuheiten rasch und einfach zubereitet und
sofort verzehrfertig. Sie begeistern durch lange Standfestigkeit und hohe Ergiebigkeit in der
Portionierung. Frei von Gelatine, Gluten und ohne zugesetzte StiRungsmittel sind die luftig-
leichten Desserts ein Muss an jedem Buffet und auf jeder Speisekarte!

Fur die neuen Nachspeisen braucht es wenige, ausgewahlte Zutaten in 100% Bio-Qualitat:
ein wenig Reisstarke, original Bourbon Vanille, etwas StiBmolkenpulver, eine Prise Meersalz,
plus fir zwei der Desserts die jeweilige Geschmackszutat in Form von wunderbar intensivem
Kakaopulver oder fruchtigem schwarzen Johannisbeer- und Heidelbeerpulver.

Die drei neuen Mousse-Sorten lassen sich fiir eine schone Prasentation wunderbar in kleine
Glaser abfiillen oder als Nocken auf einem frischen Fruchtspiegel servieren - der Fantasie
sind keine Grenzen gesetzt!

Cotsringli

VANILLE MOUSSE

OUSSE - MOUSS

Byodo Naturkost GmbH, Leisederstralle 2, D-84453 Miihldorf, tel +49 (0) 8631/ 3629-0, fax +49 (0) 8631/ 3629-50 info@byodo.de, www.byodo.de



