
KÖSTLICH, PIKANT, 
VOM FEINSTEN.



SHERRY-DRESSING

ZUTATEN
•  2 EL Byodo Olivenöl, 

nativ extra – dolce
• 2 EL Byodo Sherry Balsamico
• 3 TL Byodo Estragon Senf
• 3 EL Sahne
• 1 Espressolö� el Honig
• 2 TL Kapern
• Byodo Atlantik Meersalz
• frisch gemahlener Pfe� er

Byodo Sherry-Dressing schmeckt 
ideal als Dip zu Salatspießchen 
z. B. aus Cocktailtomaten, Lollo 
Bianco und gelben Paprika – für 
bunten & gesunden Partygenuss.

UNSER TIPP!
Probieren Sie Byodo Sherry-
Dressing zu Salatplatten mit 
gekochtem Ei.


