_ CREMIG,
KOSTLICH, FEIN!
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ZUTATEN : UNSER TIPP!

* Byodo Panna Cotta : Verfeinern Sie unseren Panna Cotta

* 500 g Erdbeeren © jenach Belieben mit ...

« 40 g Puderzucker 1L (Sissis Stnd” = =

* 1 TL Zitronensaft i : ——

* Byodo Crema di Balsamico ﬁ:gun?ilf?éizmrzen 2 -’&_ 5
* Minzeblatter . gedinsteten R
ZUBEREITUNG . Apfelspalten sowie 7"

unserer Crema die Balsamcio

Byodo Panna Cotta wie auf der anrichten — ein echter Geheimtipp!

Packung beschrieben zubereiten.
Fiir den Fruchtspiegel die Erdbeeren
(4 schone Friichte zum Garnieren
zurlickbehalten) waschen, putzen
und mit Puderzucker und dem
Zitronensaft ptrieren. Durch ein
feines Sieb passieren und auf kalte
Teller gieRen. Panna Cotta darauf
stlirzen und mit den restlichen
Beeren, Crema di Balsamico und
Minzeblattchen garnieren. Alternativ
konnen Sie statt der Erdbeeren im
Herbst frische Waldbeeren
verwenden.

byodo



