
TRAUMHAFT
LECKER.



CREMIGER REISWAFFEL
BEERENTRAUM

ZUTATEN
•  8 Byodo Reiswa� eln mit Hirse 

und Meersalz 
•  250 g Mascarpone
•  ½ Becher Joghurt
•  1 TL Zitronensaft
•  2 EL Puderzucker
•  100 g Waldbeeren

ZUBEREITUNG
Mascarpone und Joghurt mit Zitronen-
saft und 1 EL Puderzucker verrühren. 
Die Waldbeeren mit dem restlichen 
Puderzucker fein pürieren. Anschließend 
die Mascarponecreme auf den Reis-
wa� eln verteilen und mit einem Klecks 
Waldbeerpüree anrichten. Je nach 
Belieben mit gerösteten Mandelstiften 
garnieren.

UNSER TIPP!
Ein leckeres Reiswa� el Müsli aus Reis-
wa� eln, frischem Obst und Joghurt – 
mit Honig und Zimt abgeschmeckt!


