
FRUCHTIG, LEICHT, 
VOM FEINSTEN.



LEMON-DRESSING

ZUTATEN
•  6 EL Byodo Olivenöl, 

nativ extra – dolce
•  4 EL Byodo Lemon Balsamico
•  1 ½ – 2 TL Byodo Feigen Senf
•  Byodo Atlantik Meersalz
• frisch gemahlener Pfe� er

Byodo Lemon-Dressing schmeckt zu 
allen frischen Frühlingssalaten. 

UNSER TIPP!
Probieren Sie das Dressing mit 1 EL 
Prosecco zu einem klassischen 
Wintersalat aus Chicoree, Endivien, 
Orangenfi lets und fein gehackten 
Mandeln.


